
ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛ)}КБА ПО НМЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ
ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав
потребителей и благополучия человека по Белгородской области

тел/факс: (4722) з40з16^."r93lТ:i"?ffirffiЁ#i#-:;ffi;*1,,,, http,//зt,rospotrebnadzor.ru

окпо 744l6578, огрн 1053107029755, ин}Lкпп з|2з|1,6667 / 312з01001

от 25.11.2022 }tb 1бб3

18 час. 00 мин.

Управление Федератrьной службы в сфере защиты прав потребителей и благополуIия человека по БелгороДскоЙ
области г. Белгород, ул. Железнякова, д.2

Акт выездной внеплановой проверки

1. Выездная проверка проведена в соответствии с решением заместителя руководителя
Управления Роспотребнадзора по Белгородской области - Пузановой Ларисой Анатольевной

2. Выездная проверка проведена на основании приказа Роспотребнадзора от 1б.10.2020 N9723

кО проведении внеплановых проверок образовательных организаций и их поставщикоВ

пищевых продуктов>, изданного по Поруlению Президента Российской Федерации оТ

|4.|0.2020 JФ Пр-1665, приказа от 29.06.2021 J\ЬЗ38 <О внесении изменениЙ в приказ

Роспотребнадзора от 16.10.2020 N9723), п. 3 ч. 1 ст. 57 Федерального закона от 31.07.2020 N
248_ФЗ "О государственном контроле (надзоре) и муниципальном контроле в РоссиЙскоЙ

Федерации", Постановления Правительства Российской Федерации от 10 марта 2022 гОДа J\Ъ

336 кОб особенностях организации и осуществления государственного контроля (надзора),

муниципального контроля>.

3. Выездная проверка проведена:
1) Ведущий-специалист эксперт отдела санитарного надзора Управления
Роспотребнадзора по Белгородской области Лебедянская Юлия Игоревна;
2) Ведущий-специалист эксперт отдела санитарного надзора УправлеНИЯ

Роспотребнадзора по Белгородской области Калугина Анастасия Владимировна.

4. К проведению выездной проверки были привлечены:
экспертная организация: ФБУЗ <I_{eHTpa гигиены и эпидемиологии в БелгОРОДСКОЙ

области>> (атгестат аккредитации Федерального бюджетного учреждения здравоохранения



"I-\eHTp гигиены и эпидемиологии в Белгородской области" в качестве органа инспекции от

02.09.20 1 5 JФRA.RU.7 1 0092)

5. Выездная проверка проводится в отношении:

1) деятельности, действия (бездействие) граждан и организаций, в рамках которых должны

соблюдаться обязательные требования, в том числе предъявляемые к гражданам и

организациям, осуществляющим деятельность, действиJl (бездействие);

2 результатов деятеЛьностИ граждаН и организациЙ, В том числе продукция (товары), работы

и услуги, к которым предъявляются обязательные требованиJI;

3) зданий, помещений, сооружений, линейных объектов, территории, включая водные,

земельные и лесные участки, оборудованиJI, устройств, предметов, материаJIов, транспортных

средств, компоненто" пр"родноЙ срелы, природных и природно-антропогенных объектов,

дЪу.r* объектов, которыми граждане и организации владеют и (или) пользуются,

компонентов .rр"родrой среды' природных и природно-антропогенных объекгов, не

находящиеся во владении (и) или пользовании граждан или организаций, к которым

предъявляются обязательные требования (производственные объекты).

б. Выездная проверка проводится по адресу (местоположению): Белгородская область,

ПрохоровскиЙ раЙон, с. Лучки, ул. I-{ентральная, д,10

7, коrrтролируемое лицо (контролируемые лица): муниципальное бюджетное

общеобразовательное учреждение (Лучковская средняя общеобразовательнаJI школа)) (ИНН

3115004631, огрН 1023101 \2||96), Белгородская область, Прохоровский Р-Н, С, Лрки, ул,

Щентральная, д.10

8. Выездная проверка проведена в следующие сроки:

с "14" ноября 2022 r.,09 час. 00 мин.

по "25" ноября 2022г.,18 час.00 мин.

Срок непосредственного взаимодействия с контролируемым лицом cocTaBJUIeT не более:

80 часов 00 минут

9. При проведении выездной проверки совершены след},ющие контрольные (надзорные)

деЙствия:^истребоваНие докумеНтов, Ътбор образцов проб, инструментальное обследование,

экспертиза, опрос, получение письменных объяснений, осмотр объектов надзора

(территори й, здания, помещений, оборудования)

с "15" ноября 2022r.,10 час.00 мин.
по "15" ноября 2022г., 13 час.00 мин.

по результатам которого составлен: экспертное заключение J\b 139 ОТ 21 .||.2022ГJ

проrопЪп лабораторных испытаний Jф1-40442-22 от 18.1|,2022г; экспертное заключение J'(b

4446 от 22.||.2022г.; протокол лабораторных испытаний Ns1-40440-22 ОТ 21 ,||,2022Гi

экспертное заключени. l,ь ++оо от 21 .1|,2О22r.; протокол лабораторных испытаний J\Ъ1-

4О44|-22 от |8,||.2022r.; экспертное заключение J\ъ 140 от 2|.||.2022г,; протокол

лабораторных испытаний J\b1-40445-22 от 17.|1.2О22г.; экспертное заключение Ns 4451 от



2З.||.2022г.; протокол лабораторных
заключение Ns 4450 от 23.1|.2022г;
22.|1.2022г.; протокол лабораторных
лабораторных испытаний Jtlb 1 -40 444-22

испытаний JЪ1-40447-22 от 2|.Т|.2022г.; экспертное
протокол лабораторных испытаний J\b1-40446-22 от
испытаний }ф1-4044З-22 от |7,11.2022r.; протокол
от 22.||.2022г.

и имеет следующий набор

горячий цех, мясо-рыбный,

10. При проведении выездной проверки были рассмотрены следующие документы и

сведения: список сотрудников, с указанием должности, заверенный подписью и печатью

руководитеJUI; личные медицинские книжкИ сотрудников с данными о прохождении
медицинского осмотра, результатов необходимых лабораторных исследований, прохождении
профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, а также наJIичие сведений о

профилактических прививках; программа производственного контроля о выполнении
санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий и реЗУлЬТаТЫ
исследований за 202l-2022 гг., договор на выполнение лабораторно-инструментальных
исследований с аккредитованной в установленном порядке организациеЙ; технологические
карты, меню, документация пищеблока (лабораторные журналы, гигиенический жУрнаЛ

сотрудников пищеблока, журнал учета температурного режима холодильного оборудования,
и т.д.), наличие обеспечивающей прослеживаемость сопроводительной документации,
подтверждающей качество и безопасность пищевых продуктов.

1 1. По результатам выездной проверки установлено:
Муниципальное бюджетное общеобразовательное у{реждение "Лучковская среДНЯЯ

общеобразовательнаJI школа" Прохоровского района Белгородской области располагается в

одноэтажном с цокольным этажом типовом здании по адресу: с. Лучки, ул. Щентральная, д.

10. С одной стороны к зданию школы пристроено 2-х этажное здание дошкольной группы,

для которого выделена отдельная зона.
На территории хозяйственной зоны на твердом покрытии установлены 2 контейнера

для сбора мусора с крышками. Пищевые отходы вывозятся совместно с ТБо, после

проведения мероприJIтий по их денатурации дезинфекционным средством, имеется в наличии

на момент проверки в достаточном количестве, сроки годности соблюдаются. В r{реждении
осуществЛяетсЯ ежедневнЫй yleT (актирование) пищевых отходов, о чем свидетельствl,ют

ЗаПИСИ "дii"ffi;Ж#ТЖ:Нff'о.*r*u предусмотрен кулер с питьевой водой, устаноВЛеН

в обеденном заJIе. ,Щокументы, подтверждающие качество и безопасность питьевой воды

имеются. На момент проверки имеются промаркированные подносы с чистой и

использованной посудой.
пищеблок располагается на l-M этаже здания школы

помещений: обеденный зал, рассчитан на 60 посадочных мест,

овощной цех, моечный цех, 2 кладовых, бытовое помещение.
перед обеденным залом установлены 4 умывальника для мытья

холодной и горячей воды, имеется мыло, бумажные и электрополотенца.

обеззараживания рук находятся при входе в обеденный зал.

работа пищеблока осуществляется на сырье. В горячем цехе из технологического

оборудован}UI установлены i ,пaпrроплиты; элекtросковорода, 2-х секционный жарочный

-nu6, электрокишIтильник на 30 литров, все находится в рабочем состоянии.Над жарочным

1д*uфо' y.ia"o"n." вытяжной зонт, находитсЯ в рабочеМ состоянии, В горячем цехе

уaru"о"пarы 2 разделочных стола с гигиеническим покрытием. В горячем, мясо-рыбном,

овощном цехах установлены раковины для мытья рук с подводкой холодной и горячей воды

через электроводонагреватели (2шт), Пищеблок укомплектован промаркированным

ра3делочным инвентарем, столовой, кронной поеудой в достаточном количестве,

рук с подводкои
Антисептики для



В мясо-рыбном цехе установлены 3 разделочных стола с гигиеническим покрытием,

для обработки мяса птицы, мяса, рыбы. В цехе выделено место и инвентарь для обработки
яиц, имеется инструкция по их обработке. Также в мясо-рыбном цехе установлены: 3

бытовых холодильника и 1 бытовой 2-х камерный холодильник для дошкольноЙ группы. Все
холодильное оборулование снабжено термометрами, температурный режим соблюдается,
ведется журнал учета температурного режима холодильного оборудованиrI.

В овощном цехе установлена картофелечистка, находится в рабочем состоянии,
моечная ванна для обработки овощей, производственный стол.

В моечном цехе дJuI столовой и кухонной посуды установлены 3-х гнездная моечная

ванна с подводкой холодной и горячей воды дJuI мытья столовоЙ посуды; 2-х секционная
моечная ванна дJuI мытья чайной посуды; 2-х гнездная моечная ванна дJuI мытья кухОннОЙ
посуды. В моечном отделении установлен электроводонагреватель накопительного типа
объемом 80 литров, обеспечивающий горЯчее проточное водоснабжение. ,Щля просушки
столовой и кухонной посуды установлены стеллажи, имеются полки-решетки.

В одном из бытовых холодильников в мясо-рыбном цехе хранятся суточные пробы.
Суточные пробы готовых блюд оставлены в полном объеме, промаркированы с указанием
даты отбора и приема пищи.

Складские помещениJI дJuI хранения сыпучих продуктов, бакалеи и овощеЙ
оборудованы прибором измерения температуры и относительной влажности воздуха,
стеллажами.

Питание обучающихся осуществляется, согласно 10-ти дневному
учетом сезонности. Меню утверждено директором школы.

На пищеблоке регулярно ведугся все необходимые журналы

форме.
Завоз пищевых продуктов, согласно закJIюченных договоров осуществляется

специализированным автотранспортом следующими поставщиками: ИП Левшина (крупы,
соки, молочная продукция, тушки цыплят), ООО <Колос> (хлебобулочная продукция), ИП
Игнатенко (поставка говядины), ОАО кБелагроторг> (фрукты, овошди).

В специально отведенном месте на пищеблоке осуществляется хранение уборочного
инвентаря, который выделен в достаточном количестве и промаркирован. Санитарно-
гигиеническое состояние помещений пищеблока на момент проверки удовлетворительное.

Внутренняя отделка помещений пищеблока выполнена из материалов, позволяющих
проведение влажной уборки.

Все работники пищеблока имеют личные медицинские книжки установленного
образца с полным объемом медосмотра, профилактическLrх прививок. Столовая обеспечена
технологическими картами на все используемые блюда. Все необходимые документы
(учетно-отчетная документация) ведутся регулярно. Персонал пищеблока обеспечен
санитарной одеждой, которая хранится отдельно от личной одежды.

Выявленных нарушений нет.

12. К настоящему акту прилагаются: экспертное заключение .}lb 139 от 2|.l|.2022г;
протокол лабораторных испытаний J\Ъ1-40442-22 от 18.1|.2022г; экспертное заключение J',lЪ

4446 от 22.7|.2022г; протокол лабораторных испытаний }lb1-40440-22 от 21,.|\.2022г.;
экспертное заключение ]ф 440б от 21 .1|.2022г.; протокол лабораторных испытаний J\Ъ1-

40441-22 от |8.|1.2022г.; экспертное заключение J\b l40 от 2l.\|.2022r.; протокол
лабораторных испытаний Np1-40445-22 от 17.\|.2022г.; экспертное заключение Ns 4451 от
2З.1|.2022г.; протокол лабораторных испытаний J\b1-40447-22 от 21.||,2022г.; экспертное
заключение Ns 4450 от 23.1|.2022г.; протокол лабораторных испытаний J\b1-40446-22 от

примерному меню с

по рекомендуемой




