
Справка

по итогам проверки организации питания обучающихся

МБОУ <Лучковская COILI>

В l\{БОУ <<Лучковская СОШ>> в сентябре*октябре 2023 г. проведена проверка
ОРГаНИЗаЦии ПИТания обучающихся среди родительскоЙ общественности.

I_{ель проверки:

l. Организация питания учашихся.

2. Санитарное состояние школьнорi столовой.

3. Анализ меню.

З. Качество приготовления блюд.

4. Соответствие выхода продукции.

5. Наличие докyN{ентов по организации fiитания I.{ правильность их
оформления.

Проверка осуществлялась комиссией в составе: родитель - Хиневич Г.Н.,
Гецко Е.В., Щобрынина А.С., заместитель директора - fiобрынина К.Г.

В ходе проведенLlя контроля осуrцествлены следуюш]ие N,Iеропр иятияi

1, Проверка соответствия реализуемых блюд утвержденному меню.

2. Проверка санI.{тарно-технического содержания обеденного зала.

З. Проверка условий соблюдения правил личной гигиены обучаюшихся.
Проверка наличия и состояния санитарной одежды у сотрудников
осуществляющих раздачу готовых блюд

5. ОПРОС на Вкусовые предлочтения детей, удовлетворенность ассортиментом

Проверкоt? установлено :

ГIитание осуществJuIется Еа основании примерног0 двухнедельного меню.
ПроизводСтво готовьD{ блюд планируется в соответствии с технологиrrескими
картами. Перед входOм в стопов)rю имеется зона дJIя мытья рук с
ВОЗМОЖНОСТЬЮ обработки рук антисептиком. В нали,{ии имеется график
(ПИтания) приёма пищи об1^rающр{хс4 за кilкдым кJIассом закреIшен свой
стод; число посадOчнъD( мест соответствует числу обуrаюrцихся. В
Обеденном зalJIе имеется рециркуJuIтор, режим работы которого соответствует
графику обеззаражив ания воздуха. Санитарное состояние пищеблокa
обеденного заJIа соответствует санитарным нормам и правиJIам, всg



сотрудники пищеблока находились в унl{форN{е и перчатках. В школе
организовано бесплатное горячее питание обучаюIдихся 1 - 4 классы,
льготных категорий5 - 9 классов. платное питание для 5-9 классов.
Бесплатное двухразOвое питание обуrаюшихся с ограниченными
возможностями здоровья для 1-9 классов. Питание обучающихся 1- 4 классов

разведено по времени с обучающимися 5-11 классов.

В столовой на 10 октября были предложены: щи из свежей капусть] с
картофелем и сметаной, рыба тушеная с овощами, каша гречневая, чай с
сахаром и лимоном, х.шеб пшеничный, ржаной. Завтрак: суп молочный с

рисовой крупой, чай с сахаром, хлеб пшеничный, ржаной. На момент
проверки выставлены контролъное блюдо. Суточные пробы берутся и
хранятся в холодильнике. Выдача готовых блюд осуществляется после
снятия пробы, результат фиксируется в <<-Курнале бракеража готовой
кулинарной продукции>>. Столовая посуда обрабатывается в соответствии с
нормами СанПин.

Материально-техническая база пищеблока находится в удовлетворительном
состоянии. Хранение продуктов осуществляется в соответствии с
санитарными нормами. Технологическое оборулование и уборочный
инвентарь промаркирован. Сертификаты качества - имеются.

Выводы комиссии: качество обработки сOответствует предъявленным
требованиям, питание обучаюlцихся осуществляется с учетом возрастных
особенностеЙ, но по мнению комиссии и опросу детеЙ неудачное сочетание
2-го блюда гречи с рыбным гуляшом.

Школ ьная столовая IИБОУ <<Лучковская СОШ)> соответствует требованI4ям,
предъявляемым нормативно-правовыми актами. Оценка работы школьной
столовой признана удовлетворительной.

Рекомендации:

1. С целью улучшения качества горячего питания обучающихся постоянно
осуществлять мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания.

2. Ежедневно следитъ за санитарным состоянием столовоr1,

кухонной посуды и спец.инвентаря.
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